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MERKMALE

Hohe Produktion von Thiolen und Estern
AROMAEIGENSCHAFTEN

Pampelmuse, tropische Frichte, Anana
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SCHNELLER NEUSTART
MERKMALE

* Schneller Neustart der Garung

* Hochgradig fruktophil

* Hohe Alkoholtoleranz
AROMAEIGENSCHAFTEN
Sortenspezifische und Terroir-Typizitat

HOCHWERTIGE FRUCHTIGE
AUSZUREIFENDE ROTWEINE

MERKMALE

* Hohe Freisetzung von Ethylestern (stabile
Aromen) * Guter Polyphenolgehalt « Die beste
Farbstabilisierung

AROMAEIGENSCHAFTEN

Sehr fruchtige Rotweine, Heidelbeere, Brombeere
und Himbeere

Auch als Inline- Ready Hefe erhaltlich

i
{U‘;UBE ReadYy,

Weisswein

Rosé-weine

. Rotweine

Schaumwein

. Destillation

OENOBRANDS

ADVANCED WINEMAKING SOLUTIONS

Oenobrands entwickelt heute die innovativen énologischen Produkte
von morgen. Permanente Innovation fUhrt zu ganzheitlichen und
praktikablen Lésungsanséatzen fUr die anspruchsvollen Anforderungen
der Kellermeister, Handler und Konsumenten.

Um den steigenden Anforderungen der Weltméarkte auch zukUnftig
gerecht werden zu kénnen, erweitert Oenobrands - mit Unterstitzung
seiner beiden international renommierten Muttergesellschaften
(DSM Food Specialties und Anchor Biotechnology) - standig
sein oenologisches Produktportfolio. Schon heute umfasst dieses
Produktportfolio eine Vielzahl an Enzymen, Hefen sowie Hefederivate
und BSA-Starterkulturen flr die Weinbereitung.

Oenobrands vertreibt Uber ein spezialisiertes Distributorennetzwerk
seine bekannten Markenprodukte auf allen funf Kontinenten: Rapidase®,
Fermivin®, Natuferm®, Maxaferm®, Extraferm®, Claristar®, Final touch®
und In-Line Ready®.

OENOBRANDS

Parc Agropolis Il - Bat 5

2196 Boulevard de la Lironde

CS 34603 - 34397 Montpellier Cedex 5
+33 467 72 77 45

RCS Montpellier - SIREN 521 285 304

info@oenobrands.com
www.oenobrands.com

VERTRIEB DURCH: I(ellek

Erfolg durch optimale
EinsteinstraBe 14 @  Cetrankebebandiung
D - 68169 Mannheim
Tel. +49 (0)621 3 22 79-79
Fax +49 (0)621 3 22 79-27
www.keller-mannheim.de
info@keller-mannheim.de
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Seit den 70er Jahren schenken Winzer
weltweit den FERMIVIN-Hefen ihr Vertrauen.
Diese kdnnen fir die Herstellung von
Weinen unfterschiedlicher Stilrichtungen
verwendet werden. Die Weine effiillen
alle Anforderungen der Mdrkte und der

HEFESTAMME




RUND FRUCHTIG, HOLZFASSGARUNG
MERKMALE

Hohe Produktion von Polysacchariden und
B-Damascenon

AROMAEIGENSCHAFTEN

Zitrus, weich, gut ausbalanciert

MERKMALE

» Guter Thiolkonverter ¢ Volumen und Ester
AROMAEIGENSCHAFTEN

Grapefruit, Steinobst, fropische Frichte

PREMIUM TROCKENE WEISSWEINE -
MERKMALE

Gute Esterproduktion
AROMAEIGENSCHAFTEN

Weie Blumen, Rose, Ananas

MEHRZWECKHEFE
MERKMALE
Sichere Garungen

AROMAEIGENSCHAFTEN
Sortenspezifisch und Terroir-Typizitat

MERKMALE
Wichtiger Releaser von Thiolen

AROMAEIGENSCHAFTEN
Buchsbaum, Stachelbeere, Mineralien

(Stein, Feuerstein)

INTENSIV, AROMATISCHE WEINE
MERKMALE
Hohe Esterproduktion

AROMAEIGENSCHAFTEN
Sehr fruchtig, Bonbon, Banane

MINERALISCHE, FRISCHE UND
AROMATISCHE WEINE
MERKMALE

Starker Fermenter

AROMAEIGENSCHAFTEN
Zitrus, Bime, Aprikose, tropische Frachte, Mineralitat

(in-Line Readly

PREMiUM TROCKENE WEISSWEINE

MERKMALE
o Starker Fermenter
* Reine und typische sortenspezifische Aromen

AROMAEIGENSCHAFTEN
Blumig, Limette, Apfel, Mineralit&t

(\p-Line Readley

FILIGRANE, LEICHTE UND
AROMATISCHE WEINE

MERKMALE

* Gut fUr Weine mit RestsuBe
* Empfohlen fur Weinbrénde
AROMAEIGENSCHAFTEN
Fruchtig, gutes Mundgefuhl

FRUCHTWEINE UND BRENNMAISCHEN

MERKMALE

Hohe Ethanol-Umwandiung
AROMAEIGENSCHAFTEN
Sortenspezifische und Terroir-Typizitét

(in-Line Readly

LS2

MERKMALE

Erste und zweite G&rungen
AROMAEIGENSCHAFTEN

Sehr reines und subtiles Aroma

CHAMPION

GARUNGSNEUSTART

MERKMALE

* Sehr robuste Hefe

* Vergdrt unter extremen Bedingungen
* Hohe Alkoholtoleranz  Fruktophil
AROMAEIGENSCHAFTEN
Sortenspezifische und Terroir-Typizitat

STRUKTURIERTE UND KOMPLEXE WEINE
MERKMALE
Erhéhter Polyphenolgehalt

AROMAEIGENSCHAFTEN
Komplexe Fruchtaromen, Schokolade, Tabak,
gut ausbalanciert

FRUCHTIGE, WURZIGE WEINE

MERKMALE

Hohe Glycerinproduktion
AROMAEIGENSCHAFTEN

Rote Frichte, Pflaume, blumig, wirzig und weich

LAGERFAHIGE WEINE

MERKMALE

* Hoher Gehalt an Polyphenolen

* BegUnstigt die Farbstabilitat
AROMAEIGENSCHAFTEN

Rotfe und schwarze Frichte, Konfitlre, vollmundig

FRUCHTIG ELEGANT FUR
DEN FRUHEN ROTWEINKONSUM

MERKMALE

* Hohe Produktion von Polysacchariden

* Hohe Freisetzung von Ethylacetat (Fruchtaromen)
* Gute Farbintensitat

AROMAEIGENSCHAFTEN

Helle rote Frichte, subtile erdige Noten, Gewdrze,
weiche Tannine

FRUCHTIGE, WEICHE WEINE

MERKMALE

Hohe Adsorption von herben Tanninen zur
Verringerung der Adstringenz
AROMAEIGENSCHAFTEN

Ausgewogen, harmonisch, rote Frichte

FRUCHTIGE ROTWEINE ZUR
FRUHEN VERMARKTUNG

MERKMALE

* Kdlteliebend

* Hohe Esterproduktion
AROMAEIGENSCHAFTEN

Rote Beeren, Steinobst, Frische




