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deconex® Chemikalien Getrankebehandlung Filtration Oenolab

Spezifikation

Art.-Nr.: G414
Produkt: Pronektar Dolce Moka

Eichenholz Chips
Herkunft: Frankreich
Farbe: braun
Aussehen: Holzstlcke
GMO-Status: nicht GMO
Vegan-Status, Herkunft vegan, siehe unten
Allergene Zutaten laut EU-Einstufung: keine
Ausgangsrohstoff

ausgesuchtes Eichenholz der botanischen Spezies Quercus Robur / Quercus Petraea

Physikalische und chemische Eigenschaften

Toastungsgrad stark getoastet
Struktur kubisch
Durchschnittliche Partikelgrol3e ca. 8mm

Wie bei allen naturlichen Produkten kénnen sich geringflgige Abweichungen von den
oben angegebenen Werten ergeben.

Wichtiger Hinweis
Weinrechtliche Bestimmungen sind zu beachten

Wir bestatigen, dass die von uns gelieferte Ware unseren hohen Qualitatsanforderungen
entspricht und die angegebenen Eigenschaften besitzt. Dies entbindet den Anwender jedoch nicht
von einer Eingangskontrolle.

Alle Informationen dieser Spezifikation entsprechen unseren derzeitigen Erfahrungen und
Kenntnissen. Der Anwender muss eigenverantwortlich die Eighung unserer Produkte fiir die
entsprechende Anwendung prufen. Bestehende Schutzrechte, Gesetze und Bestimmungen sind
zu beachten.
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eone Anwendung durch oenologisch geschultes Fachpersonal. Es gelten unsere AGB.



