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KELLER Oak Tannin S

Tannin-Extrakt aus Limousin-Eiche

Art.-Nr. G 491

Produktbeschreibung

KELLER Oak Tannin S ist ein dunkelbraunes,
oenolgisches Tannin, das aus franzosischer
Limousin-Eiche gewonnen wird. Im Fall einer
Verwendung als Klarhilfsstoff ist KELLER Oak
Tannin S als Verarbeitungshilsstoff eingestuft. Bei
der Verwendung als Stabilisator fehlt momentan
eine Einstufung. KELLER Oak Tannin S entspricht
in Reinheit und Qualitat dem OIV-Kodex COEI-1-
TANINS.

Okologie

KELLER Oak Tannin S ist nach EU-VO 2018/848 fir
die Bereitung von Biowein zugelassen.

Anwendung

KELLER Oak Tannin S wird zur besseren Verteilung
in etwas Wein geldst und dann dem Gebinde unter
Umpumpen oder Ruhren zudosiert. Die Zugabe
erfolgt direkt zum Jungwein, unmittelbar nach
Ende der Garung und nach Ende des biologischen
Saureabbaus.

Dosage: 2-8g/hl je nach Vorversuch.

Auf optimale Verteilung im Gesamtgebinde ist zu
achten. Die anderen Schoénungen erfolgen im
Anschluss an die KELLER Oak Tannin S Dosage. Die
KELLER Oak Tannin S Dosage erfolgt mindestens 8
Tage vor einer eventuellen Schwefelung.

Wirkungsweise

KELLER Oak Tannin S dient der Farb- sowie
Geschmacksstabilisierung von Rotweinen. Weil3-
weine prasentieren sich vollmundiger und mit
ausgereifterem Bukett.

Hinweise zur Lagerung

KELLER Oak Tannin S trocken und lichtgeschutzt
aufbewahren. Angebrochene Packungen wieder
dicht verschlieBen und alsbald verbrauchen.

Verkaufseinheiten

500g
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Da die spezifischen Anwendungsbedingungen des Benutzers nicht unserer Kontrolle unterliegen,
geben wir keinerlei Zusicherung oder Gewahrleistung fir moglicherweise zu erzielende Ergebnisse.
Es obliegt dem Anwender, festzustellen, ob das Produkt fiir seine spezifischen Zwecke geeignet ist.

eone Anwendung durch oenologisch geschultes Fachpersonal. Es gelten unsere AGB.



