
deconex® Chemikalien Getränkebehandlung Filtration Oenolab  

www.keller-mannheim.de 
 

Max F. Keller GmbH Telefon: +49 (0)621 32 27 9-0 Da die spezifischen Anwendungsbedingungen des Benutzers nicht unserer Kontrolle unterliegen, 

Einsteinstraße 14a Telefax: +49 (0)621 32 27 9-27 geben wir keinerlei Zusicherung oder Gewährleistung für möglicherweise zu erzielende Ergebnisse. 

D-68169 Mannheim E-Mail: info@keller-mannheim.de Es obliegt dem Anwender, festzustellen, ob das Produkt für seine spezifischen Zwecke geeignet ist. 

  Anwendung durch oenologisch geschultes Fachpersonal. Es gelten unsere AGB. 

KELLER UvaTan® 
Tannine aus Trauben, Oxidations- und Farbschutz  

 

Produktbeschreibung 

KELLER UvaTan® ist ein Sortiment von Tanninen, 

welche durch Extraktion, Reinigung und 

Konzentration aus frischen Traubentrestern 

gewonnen werden und sind für die Weinbereitung 

gemäß EU-VO 2019/934, Anhang I, Tabelle 2 

zugelassen. Im Fall einer Verwendung als 

Klärhilfsstoff sind KELLER UvaTan®-Tannine als 

Verarbeitungshilsstoff eingestuft. Bei der Ver-

wendung als Stabilisator fehlt momentan eine 

Einstufung. KELLER UvaTan®-Tannine entsprechen 

in Reinheit und Qualität dem OIV-Kodex COEI-1-

TANINS. 

Ökologie 

KELLER UvaTan®-Tannine sind gemäß EU-VO 

2018/848 für die Bereitung von Biowein 

zugelassen. 

Anwendung 

KELLER UvaTan®-Tannine sind pulverförmig 

erhältlich und in Wein gut löslich, können direkt 

angewendet werden. KELLER UvaTan®-Tannine 

werden zur besseren Verteilung in etwas Wein 

gelöst und dann dem Gebinde unter Rühren 

zugegeben. Auf eine gute Verteilung im 

Gesamtgebinde ist zu achten. KELLER UvaTan®-

Tannine schützen vor Oxidation und stabilisieren 

die Farbe. 

Hinweise zur Lagerung 

KELLER UvaTan®-Tannine trocken und lichtge-

schützt aufbewahren. Angebrochene Packungen 

wieder dicht verschließen und alsbald 

verbrauchen. 

Verkaufseinheiten 

50g Dose; 500g Dose; 2,5kg Eimer 

KELLER UvaTan® Art.-Nr. G 386 

Traubentannin aus Beerenschalen und Kernen 

gewonnen, für die geschmackliche Abrundung von 

Weiß-, Rosé- und Rotweinen. KELLER UvaTan® TM 

verleiht Ihren Weinen einen runden und 

ausgewogenen Geschmackseindruck. KELLER 

UvaTan® erlaubt den Ausbau Ihrer Weine mit einer 

deutlich verbesserten Tanninstruktur. 

KELLER UvaTan® TK Art.-Nr. G 384 

Tannin aus Traubenkernen, für die ge-

schmackliche Abrundung von Weiß-, Rosé- und 

Rotweinen. Besonders Rotweinen verleiht KELLER 

UvaTan® TK eine kräftige und dennoch 

ausgewogene Tanninstruktur. 

KELLER UvaTan® BS Art.-Nr. G 385 

Tannin aus Traubenbeerenschalen, für die 

geschmackliche Abrundung von Weiß-, Rosé- und 

Rotweinen. Durch die typische Charakteristik der 

Traubenbeerenschalen-Tannine verleiht KELLER 

UvaTan® BS Ihren Weinen eine weiche und 

ausgewogene Tanninstruktur. 

Dosierung 

Die Dosage der KELLER UvaTan®-Tannine richtet 

sich ausschließlich nach dem angestrebten 

Weintyp. Die empfohlene Dosage liegt im Bereich 

zwischen 1 bis 30g/hl und muss durch einen 

Vorversuch passend zu jedem Wein individuell 

ermittelt werden. 
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