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Produktbeschreibung

VINOFERM® RIESLING ist nach EU-VO 2019/934
Anhang |, Tabelle 2 flar die Wein-bereitung
zugelassen und als ,als Verarbeitungshilfsstoff
verwendeter  Stoff  eingestuft. VINOFERM®
RIESLING entspricht in Reinheit und Qualitat dem
OIV Kodex COEI-1-LESEAC.

Okologischer Weinbau

VINOFERM® RIESLING ist nicht in Bioqualitat
erhaltlich und somit gemall EU-VO 2018/848 fur
die Bereitung von Biowein zugelassen.

VINOFERM® RIESLING:

- zur Erzeugung eleganter, rassiger und
feinfruchtiger, rebsortenbetonter Weine

- bei temperaturgesteuerter, geziigelter
Vergarung

- zligige Endvergarung auch bei schwierigen
Bedingungen

- geringe Gerbstoffauslésung
Eigenschaften von VINOFERM® RIESLING:

VINOFERM® RIESLING ist eine Saccharomyces-
Hefe mit besonders hoher Alkoholtoleranz.
VINOFERM® RIESLING eignet sich besonders fur
gekihlte, gezugelte Vergarungen. Geringste
Bildung von fluchtiger Saure und SO..

- Garleistung:
16 - 16,5g Zucker/L fur 1Vol.% Alkohol

- Geringer Nahrstoffbedarf
- Sehr geringe Schaumbildung.

- Ausgezeichnetes Klarverhalten.

Anwendungsempfehlung

Gesundes Lesegut:
20g/hl Most

Faules Lesegut:
Die Einsaatmenge pro 10% Faulnis um 2g/hl

erhohen.

Hinweise zur Lagerung

VINOFERM RIESLING in der geschlossenen
Originalverpackung kthl und trocken lagern.
Angebrochen Packungen sollten innerhalb
weniger Tage aufgebraucht werden.

Verkaufseinheiten

VINOFERM® RIESLING ist in Vakuumverpackungen
a 500g erhaltlich.

Originalkarton: 20 x 500g.
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Da die spezifischen Anwendungsbedingungen des Benutzers nicht unserer Kontrolle unterliegen,
geben wir keinerlei Zusicherung oder Gewahrleistung fir moglicherweise zu erzielende Ergebnisse.
Es obliegt dem Anwender, festzustellen, ob das Produkt fiir seine spezifischen Zwecke geeignet ist.

eone Anwendung durch oenologisch geschultes Fachpersonal. Es gelten unsere AGB.



