ANN OQD
PN A G \/ 858

Getrankebehandlung Filtration Oenolab

skeller

deconex® Chemikalien

VINOFERM® SUPER

Trockenreinzuchthefe zur Vergdrung von Wein und Brennmaischen

Art.-Nr. G 280

Produktbeschreibung

VINOFERM® SUPER ist nach EU-VO 2019/934
Anhang |, Tabelle 2 fir die Weinbereitung
zugelassen und als Verarbeitungshilfsstoff
eingestuft. VINOFERM® SUPER entspricht in
Reinheit und Qualitdt dem OIV Kodex COEI-1-
LESEAC.

Okologischer Weinbau

VINOFERM® SUPER ist nicht in Bioqualitat
erhaltlich und somit gemall EU-VO 2018/848 fur
die Bereitung von Biowein zugelassen.

Eigenschaften von VINOFERM® SUPER

VINOFERM® SUPER ist sehr leistungsstark auch bei
stark vorgeklarten Mosten, besitzt eine mittlere
Glycerinbildung (6-8g/1) und eine geringe Bildung
flichtiger Saure (im Allgemeinen unter 0,15g/l).
Auch die Neigung zur H,S-Bildung ist sehr gering.
VINOFERM® SUPER st als Standardhefe bestens
bewahrt zur Erzeugung aller Weinarten und fir die
Herstellung von Brandweinen und -maischen
(geringe Bildung hdherer Alkohole).

Technische Eigenschaften

- kurze Angérphase

- Temperaturbereich 15-35°C
- Niedriger Stickstoffbedarf
- mittlere Garkinetik

- Alkoholtoleranz bis 14%Vol

Anwendung

Empfehlung: 20g/hl Most

2,5 Liter Most mit 2,5 Liter heiRem Wasser auf ca.
30°C einstellen, dann 500gr VINOFERM® SUPER
moglichst klumpenfrei einrihren und 20 Minuten
quellen lassen. Danach dem Gebinde zugeben
und ruhren.

Hinweise zur Lagerung

VINOFERM® SUPER in der geschlossenen
Originalverpackung trocken bei Temperaturen
zwischen 5-15°C aufbewahren. Angebrochene
Packungen sollten kurzfristig aufgebraucht
werden.

Verkaufseinheiten

100g Alu-Beutel
500g Alu-Beutel
20 x500g Alu-Beutel (Original-Karton)
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Da die spezifischen Anwendungsbedingungen des Benutzers nicht unserer Kontrolle unterliegen,
geben wir keinerlei Zusicherung oder Gewahrleistung fir moglicherweise zu erzielende Ergebnisse.
Es obliegt dem Anwender, festzustellen, ob das Produkt fiir seine spezifischen Zwecke geeignet ist.

eone Anwendung durch oenologisch geschultes Fachpersonal. Es gelten unsere AGB.



