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SEPAZYM® Flot P 
Mikrogranuliertes, önologisches Enzym, cinnamylesterasefrei Art.-Nr. G 264 

 

Produktbeschreibung 

SEPAZYM® Flot P ist nach der EU-VO 2019/934, 

Anhang I, Tabelle 2 für die Weinbehandlung 

zugelassen und als Verarbeitungshilfsstoff 

eingestuft. 

UFI: VJ2N-50KJ-X006-9021 

Ökologie 

SEPAZYM® Flot P ist gemäß EU-VO 2018/848 für 

die Bereitung von Biowein zum önologischen 

Zweck bei der Klärung zugelassen. 

Vorwort 

Frisch von der Presse ablaufender Most ist 

zunächst naturtrüb, wobei Pektin, als viskoses 

Polymer, diese Trübung stabilisiert. Vor allem bei 

der Flotation können Pektine zur Beeinträchtigung 

des Flotationsergebnisses führen. SEPAZYM® Flot 

P wird zur gezielten Hydrolyse von Pektinen dem 

Most zugesetzt. Die Viskosität des Mostes geht 

dadurch deutlich zurück, die Trubstoffe 

schwimmen schneller oben auf, wodurch der 

flotierte Most schneller wieder abgezogen werden 

kann. Die Jungweine sind nach dem Einsatz 

SEPAZYM® Flot P leichter filtrierbar, was eine 

deutliche Reduzierung von Filterhilfsmitteln 

bedeutet.  

Ökologischer Weinbau 

SEPAZYM® Flot P ist gemäß EU-VO 2018/848 für 

die Bereitung von Biowein zugelassen. 

SEPAZYM® Flot P: 

- Begünstigung der Flotation 

- Reduzierung der Viskosität in  

 Weißmosten 

- Verbesserung der Filtrierbarkeit von  

 Jungweinen 

- Reduzierter Bedarf an Filterhilfsmitteln 

Eigenschaften von SEPAZYM® Flot P: 

SEPAZYM® Flot P ist frei von Cinnamyl-Esterasen, 

die zu Off flavours führen und den fruchtigen und 

sortentypischen Geschmack und Geruch über-

decken. 

Anwendung: 

Wie bei allen konzentrierten Enzymen muss auch 

SEPAZYM® Flot P vor dem Einbringen in den Most 

mit mindestens 10fachen Menge Most oder 

Wasser verdünnt werden ist es gut im Gebinde 

verteilt werden kann. Die optimalen Behandlungs-

dosagen variieren je nach Pektingehalt und -zu-

sammensetzung und der Temperatur. Soweit 

möglich wurde versucht, dies in den nach-

stehenden Dosage-Richtlinien zu berück-

sichtigen. Die Empfehlungen beziehen sich auf 

Behandlungstemperaturen von 15-20°C. Bei 10°C 

ist eine Dosageerhöhung um 50% angebracht. 

Freie und gebundene SO2 werden im 

weinüblichen Bereich toleriert. 

Dosage-Richtlinien: 

weiß/rosé: 2,5 - 5g/hl 

 mind. 2 Stunde vor 

 Flotationsbeginn 

Hinweise zur Lagerung 

SEPAZYM® Flot P ist stabil und verliert bei 

trockener und kühler Lagerung nicht an Aktivität. 

Angebrochene Packungen wieder dicht 

verschließen. 

Verkaufseinheiten 

100g, 1kg, 30kg 
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