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KELLER-TANNIN 

Önologisches Tannin zur Flugschönung Art.-Nr. G 210 

 

Produktbeschreibung 

KELLER-TANNIN ist gemäß EU-VO 2019/934, Anhang 

I, Tabelle 2 für die Weinbereitung zugelassen. Als 

Klärhilfsstoff ist KELLER-TANNIN als Verarbeitungs-

hilfsstoff eingestuft. KELLER-TANNIN entspricht in 

Reinheit und Qualität dem OIV-Kodex COEI-1-

TANINS. 

Ökologie 

KELLER-TANNIN ist gemäß EU-VO 2018/848 für die 

Bereitung von Biowein zugelassen. 

Anwendung 

KELLER-TANNIN wird vorzugsweise bei 

gerbstoffarmen Weißweinen angewandt. KELLER-

TANNIN wird in Kombination mit GELA-QUICK®-

Speisegelatine zur Flugschönung eingesetzt und 

unterstützt die Flockenbildung des Blau-

schönungstrubes. Zuerst wird KELLER-TANNIN, 

dann GELA-QUICK® dem Wein zugesetzt. Bei 

Rotwein erübrigt sich wegen des Gerbstoffgehaltes 

ein Zusatz von KELLER-TANNIN.  

Wirkungsweise 

KELLER-TANNIN bildet mit GELA-QUICK®-

Speisegelatine einen unlöslichen flockigen 

Niederschlag. 

Hinweise zur Lagerung 

KELLER-TANNIN trocken aufbewahren. Ange-

brochene Packungen wieder dicht verschließen 

und alsbald verbrauchen. 

Verkaufseinheiten 

500g; 5kg; 25kg 
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