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TANNIN de CHENE 
Önologisches Eichenholztannin Art.-Nr. G 209 

 

Produktbeschreibung 

TANNIN de CHENE ist ein Tannin, das aus 

französischer Eiche gewonnen wird. TANNIN de 

CHENE ist gemäß EU-VO 2019/934, Anhang I, 

Tabelle 2 für die Weinbereitung zugelassen. Im Fall 

einer Verwendung als Klärhilfsstoff ist TANNIN de 

CHENE als Verarbeitungshilsstoff eingestuft. Bei 

der Verwendung als Stabilisator fehlt momentan 

eine Einstufung. TANNIN de CHENE entspricht in 

Reinheit und Qualität dem OIV-Kodex COEI-1-

TANINS. 

Ökologie 

TANNIN de CHENE ist gemäß EU-VO 2018/848 für 

die Bereitung von Biowein zugelassen. 

Anwendung 

TANNIN de CHENE wird zur besseren Verteilung in 

etwas Wein gelöst und dann dem Gebinde unter 

Umpumpen oder Rühren zudosiert. Auf eine gute 

Verteilung im Gesamtgebinde ist zu achten. 

Dosage: 2-8g/hl je nach Vorversuch 

Die TANNIN de CHENE-Dosage erfolgt mindestens 

8 Tage vor einer eventuellen Schwefelung. 

Wirkungsweise 

TANNIN de CHENE stabilisiert die Farbe, gibt dem 

Wein mehr Fülle und Struktur. Es schützt darüber 

hinaus vor Oxidation. 

Hinweise zur Lagerung 

TANNIN de CHENE trocken und lichtgeschützt 

aufbewahren. Angebrochene Packungen wieder 

dicht verschließen und alsbald verbrauchen. 

Verkaufseinheiten 

1 kg; 10 x 1 kg 
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