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TANNIN RM 
Önologisches Tannin Art.-Nr. G 207 

 

Produktbeschreibung 

TANNIN RM ist gemäß EU-VO 2019/934, Anhang I, 

Tabelle 2 für die Weinbereitung zugelassen. Im Fall 

einer Verwendung als Klärhilfsstoff ist TANNIN RM 

als Verarbeitungshilsstoff eingestuft. Bei der 

Verwendung als Stabilisator fehlt momentan eine 

Einstufung. TANNIN RM entspricht in Reinheit und 

Qualität dem OIV-Kodex COEI-1-TANINS. 

Ökologie 

TANNIN RM ist gemäß EU-VO 2018/848 für die 

Bereitung von Biowein zugelassen. 

Anwendung 

TANNIN RM ist in Wein und Most gut löslich, 

sodass ein vorheriges Lösen in Wasser nicht 

notwendig ist. Auf eine gute Verteilung sollte 

jedoch geachtet werden. TANNIN RM unter 

Umpumpen oder Rühren der Rotmaische oder 

dem Rotwein zudosiert. Je belasteter das Lesegut 

ist, desto früher im Verarbeitungs-prozess sollte 

TANNIN RM eingesetzt werden. 

Dosage: 

Strukturverbesserung ca. 10-20g/hl 

Botrytisbelastetes Lesegut  ca. 30-80g/hl 

 (je nach Belastung) 

Farbstabilisierung ca. 20-40g/hl 

Wirkungsweise 

TANNIN RM stabilisiert während der Vinifikation 

von Rotweinen die Farbe durch die Poly-

merisierung von Tannin und Anthocyanen. Diese 

Wirkung ist umso besser, je früher TANNIN RM 

eingesetzt. Optimal ist die Wirkung beim Einsatz 

während der Gärung. TANNIN RM schützt 

botrytisbelastetes rotes Lesegut vor uner-

wünschten Oxidationseffekten und Farbverlusten. 

TANNIN RM hemmt darüber hinaus die 

Oxidationsenzyme Laccase und Tyrosinase und 

beugt dadurch braunen Farbtönen vor. Durch die 

Reaktion zwischen TANNIN RM und Proteinen 

werden die traubeneigenen Tannine geschont. 

Hinweise zur Lagerung 

TANNIN RM trocken und lichtgeschützt auf-

bewahren. Angebrochene Packungen wieder dicht 

verschließen und alsbald verbrauchen. 

Verkaufseinheiten 

1kg; 5kg 
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