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GELA-QUICK® PLUS

Fliissige Gelatinezubereitung mit Hausenblase

Art.-Nr. G 151

Produktbeschreibung

GELA-QUICK® PLUS ist eine aus Speisegelatine und
Hausenblase hergestellte, flussige Zubereitung,
die nach der EU-VO 2019-934 fur die Weinbe-
handlung zugelassen und als Verarbeitungs-
hilfsstoff eingestuft ist. Die verwendeten Stoffe
entsprechen in ihrer Qualitat den Anforderungen
des OIV-Kodex COEI-1-GELATI bzw. COEI-1-
COLPOI. GELA-QUICK® PLUS ist mit L-Milchsdure
und Ammoniumdisulfit stabilisiert. Enthalt Sulfite.

Anwendung

GELA-QUICK® PLUS wird im Jungwein in
Verbindung mit KELLERSOL fur eine sichere und
zuigige Flugschénung eingesetzt und verhindert so
Klar- und Filtrationsprobleme. GELA-QUICK® PLUS
sollte nach KELLERSOL in das Medium eingebracht
und gut vermischt werden

Allgemeine Dosagehinweise:

ca. 30-50ml/hl GELA-QUICK®PLUS
zusammen mit

ca. 80-100ml/hl KELLERSOL 15 oder
ca. 40-50ml/hl KELLERSOL 30A

- Klarschwierigkeiten:
ca. 100mI/hl GELA-QUICK® PLUS

- Klarprobleme nach KZE:
ca. 50ml/hl GELA-QUICK® PLUS

- Hochfarbige Weine:
ca. 50-150ml/hl GELA-QUICK® PLUS

zusammen mit jeweils der gleichen Menge
KELLERSOL 30A wie GELA-QUICK® PLUS.

Ist Gelatine im Uberschuss vorhanden, so kann diese
als EiweilBkomponente unter Umstanden zu Nach-
tribungen fuhren. Bei sehr triben Weinen ist eine
Verdoppelung der GELA-QUICK® PLUS/ KELLERSOL-
Gaben angezeigt.

Wirkungsweise

GELA-QUICK® PLUS ist in ihrer Klarwirkung vom
Gerbstoffgehalt des zu behandelnden Getrankes
abhangig. In Getranken, in denen ein entsprechen-
der Gerbstoffgehalt nicht vorausgesetzt werden
kann, wird zur Erzielung des gewlnschten
Schonungseffektes KELLERSOL als Bindungs-
partner fir GELA-QUICK® PLUS eingebracht.
Anstelle von KELLERSOL kann auch KELLER-
TANNIN eingesetzt werden.

GELA-QUICK® PLUS besitzt durch seinen
Hausenblaseanteil eine besonders gute Klar-
wirkung, entnimmt aber auch Muffténe und
negative Geschmacksbeeintrachtigungen, die
durch  Oxidation oder durch Gerbstoffe
entstanden sind.

Hinweise zur Lagerung

GELA-QUICK®PLUS kiihl und trocken lagern. GELA-
QUICK® PLUS ist mit SO, stabilisiert, daher
angebrochene Packungen wieder gut ver-
schlieBen, vor weiterem Luftzutritt schitzen und
in ktrzester Frist aufbrauchen! GELA-QUICK® PLUS
ist frostempfindlich und wird durch Frostein-
wirkung unwirksam. GELA-QUICK® PLUS muss
daher absolut frostsicher gelagert werden.

Verkaufseinheiten:

1 kg Kanister;

5 kg Kanister
10 kg Kanister (Palette = 60 x 10 kg)
25 kg Kanister (Palette = 24 x 25 kg)
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