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Produktbeschreibung

GELA-QUICK® P ist nach der EU-VO 2019-934 flr
die Weinbehandlung zugelassen und als Ver-
arbeitungshilfsstoff eingestuft. Sie entspricht in
ihrer Qualitat den Anforderungen des OIV-Kodex
COEI-1-GELATI.  GELA-QUICK® P ist eine
pulverisierte Speisegelatine zur Kldrung von Wein-
und Fruchtsaften. GELA-QUICK® P besitzt eine
Bloomzahl zwischen 80-100.

CAS 9000-70-8

GELA-QUICK® P ist nach der Richtlinie 2001/112/EG
Anhang | fur die Behandlung von Saft zugelassen.

Anwendung

GELA-QUICK® P rdhrt man langsam in kaltes
Wasser ein und lasst sie ca. 10 - 20 Minuten stehen.
Danach gibt man heiBes Wasser hinzu, bis eine
Temperatur von ca. 60°C erreicht ist. Nach
nochmaligem gutem Umruhren (evtl. schlagen mit
einem Reisigbesen) ist GELA-QUICK® P 5-8 Minuten
spater geldst und gebrauchsfertig. Beachten: In
kaltem Wasser quellen und danach in warmem
Wasser |6sen. Die so hergestellte Losung langsam
und unter Rihren dem Gebinde zugeben.

FUr Wein bendtigt man:

ca. 5g/hl  GELA-QUICK® P zus. mit
ca. 50ml/hl KELLERSOL 15 oder mit
ca. 25ml/hl KELLERSOL 30 A.

FUr Fruchtsafte bendtigt man:

ca. 10g/hl  GELA-QUICK® P zus. mit
ca. 100ml/hl KELLERSOL 15 oder mit
ca. 50ml/hl KELLERSOL 30A.

Ist Gelatine im Uberschuss vorhanden, so kann diese
als EiweiBkomponente unter Umstanden zu Nach-
trabungen fuhren. Bei sehr triben Weinen ist eine
Verdoppelung der GELA-QUICK® P / KELLERSOL-

Gaben angezeigt.

Wirkungsweise

GELA-QUICK® P ist in seiner Klarwirkung vom
Gerbstoffgehalt des zu behandelnden Getrankes
abhangig. In Getranken, in denen ein ent-
sprechender Gerbstoffgehalt nicht vorausgesetzt
werden kann, wird zur Erzielung des gewunschten
Schoénungseffektes KELLERSOL als Bindungs-
partner fir GELA-QUICK® P eingebracht. Anstelle
von KELLERSOL kann auch KELLER-TANNIN
eingesetzt werden. GELA-QUICK® P entzieht
Rotweinen Gerbstoffe und tragt somit zu deren
geschmacklicher Abrundung bei, unter gleichzeitig
weitestgehender Schonung der spezifisch er-
wulnschten Weininhaltsstoffe.

Hinweise zur Lagerung
GELA-QUICK® P trocken lagern.
Verkaufseinheiten:

1kg; 5kg; 25 kg
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Da die spezifischen Anwendungsbedingungen des Benutzers nicht unserer Kontrolle unterliegen,
geben wir keinerlei Zusicherung oder Gewahrleistung fir moglicherweise zu erzielende Ergebnisse.
Es obliegt dem Anwender, festzustellen, ob das Produkt fiir seine spezifischen Zwecke geeignet ist.
Anwendung durch oenologisch geschultes Fachpersonal. Es gelten unsere AGB.



