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deconex®™ Chemikalien Getréinkebehandlung Filtration Oenolab '

Max F. Keller GmbH
Einsteinstrasse 14a

D-68169 Mannheim
Mannheim, den 18.03.2026

Hiermit bestatigen wir die Einhaltung der V-Label Kriterien in Bezug auf die Definition “Vegan” fur
die nachfolgenden Produkte. Die aktuellen Kriterien sind unter dem folgenden Link abrufbar:
https://hubs.ly/Q045SKvt0

Artikel-Nr.: Produktname vegan
s. Anhang | Eichenholz-Chips X
s.Anhang Il Fermivin & Vinoferm Reinzuchthefen X
s. Anhang llI Final Touch, Mannoproteine X
s. Anhang IV Bentonit X
s. Anhang V Feel Safe & Hefeernahrung X
s. Anhang VI Kellersol, Kieselsol X
s. Anhang VI Klarovin, Aktivkohle X
s. Anhang VI Maloferm, Milchsaurebakterien X
s. Anhang IX Rapidase & Sepazym, pektolytische Enzyme X
s. Anhang X Pronektar, Eichenholz-Chips X
s. Anhang XI Tannine X
G130 DAP X
G135 Ammoniumsulfat X
G138 HydroGel, Silikat X
G140 Thiamin X
G165 KHC, Kaliumhydrogencarbonat X
G170 Kalk X
G172 DS-Kalk, Doppelsalz-Kalk X
G200 Ferro, Kaliumhexacyanoferrat X
G202 Kaliumsorbat X
G203 LiquiGum, Gummi arabicum-Lésung X
G220 Kupfersulfat X
G224 KD, Kaliumdisulfit X
G228 CMC, Carboxyl-Methyl-Cellulose X
G240 Pyrol X
G245 Keller Lactic, Milchsdure 80% X
G246 Keller Malic, Apfelsaure X
G284 Nutriferm plus, Hefeernahrung X
G291 PVPP, Polyvinylpolypyrrolidon X
G292 Polytabs, Polyvinylpolypyrrolidon X
G293 Kontakt-Kristall X
G295 DL-Weinsaure X
G298 Keller Tartric, L-Weinsaure X
G299 Keller Meta plus, Metaweinsaure X
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G300 Keller Asco, Ascorbinsaure X
G301 Calciumstabilat, Bikaliumuvat X
G364 Mostpur CF X
G366 Plantavin, Erbsenprotein X
G367 Mostsulfit, Ammoniumbisulfit 70% X
G388 Weinsulfit-15, Kaliumhydrogensulfitlésung X
G393 Polygran V, Polyvinylpolypyrrolidon X
G395 Infinity Blu, Tannin-Lésung X
G403 MFK-Saure, Saure fur Brennereimaische X
G406 Antischaum, Silikon X
G480 Keller-Ammon liquid, DAP-L3sung X
G490 Wyntube prepara, Hefeernahrung X
T105 Keller-zitro X

Anhang |

G158 & G 168 BEST OAK®-CHIPS 8 MT
G163 & G 169 BEST OAK®-CHIPS 8 HT

G 219 BEST OAK®-CHIPS 2NTF

G 182 BEST OAK®-CHIPS White Structure
G227 & G229 BEST OAK®-CHIPS 8PTH
G416 BEST OAK®-CHIPS 2HT

Anhang Il

G280 Vinoferm® Super, G302 Fermivin® 3C, G303 Fermivin® 7013, G305 Fermivin® Champion,
G307 Fermivin® VR5, G309 Fermivin® E76, G311 Fermivin® SM102, G315 Fermivin® LS2, G317
Fermivin® VB1, G321 Vinoferm® Burgunder, G331 Fermivin® A33, Fermivin® MT48, G333
Fermivin® TS28, G334 Fermivin® AR2, G337 Fermivin® LVCB, G338 Fermivin® 4F9, G345
Vinoferm®Riesling, G349 Vinoferm® Rouge, G354 Fermivin® XL, G357 Fermivin® PF6, G360
Fermivin® PDM, G380 Vinoferm® Champ, G420 Vinoferm® Blanc, G426 Fermivin® Champion
Booster, G432 Fermivin® P21, G478 Fermivin® IT61, G4996 Anchor® Alchemy Il, G5004 Anchor®
Vin13, G5005 Anchor® NT50

Anhang 1l
G374 FINAL TOUCH® GUSTO, G375 FINAL TOUCH® POP, G385 FINAL TOUCH® TONIC
Anhang IV

G100 Albumex®Perl Extra, G101 Aloumex®Rouge, G105 Aloumex®Pulver, G110 CANATON®,
G111 CANAPURE, G116 NC-Bentonit, G119 BW200, G120 Mostonit®, G121 Mostonit®ferm+,
G123 Albumex®UF

Anhang Vv

G282 NATUFERM®/NATUFERM® PURE, G427 NATUFERM® BRIGHT, G435 NATUFERM® FRUITY
Anhang VI

G215 KELLERSOL 15, G230 KELLERSOL 30S, G238 KELLERSOL 30A

Max F. Keller GmbH Telefon: +49(0)621 32 27 9-0 Da die spezifischen Anwendungsbedingungen des Benutzers nicht unserer Kontrolle unterliegen,

Einsteinstrale 14a Telefax: +49(0)621 3227 9-27  geben wir keinerlei Zusicherung oder Gewahrleistung fir moglicherweise zu erzielende Ergebnisse.

D-68169 Mannheim E-Mail: info@keller-mannheim.de Es obliegt dem Anwender, festzustellen, ob das Produkt fiir seine spezifischen Zwecke geeignet ist.
esce Anwendung durch oenologisch geschultes Fachpersonal. Es gelten unsere AGB.

Seite 2 von 3



= B v v g skeller

deconex®™ Chemikalien Getréinkebehandlung Filtration Oenolab '

Anhang VII

G180 KLAROVIN® FA, G183 KLAROVIN® ROUGE, G185 KLAROVIN® GE, G188 KLAROVIN® B,
G190 KLAROVIN® P, G192 KLAROVIN® W

Anhang VIII
G184 MALOFERM PLUS, G425 MALOFERM FRUITY
Anhang IX

G251 Sepazym®PV8, G254 Rapidase® Flotation L, G255 Rapidase® Expression Aroma,

G257 Rapidase® Batonnage, G260 Sepazym® Rot, G 263 Sepazym® Flot L, G264 Sepazym® Flot P,
G265 Sepazym® Weil3, G267 Sepazym® Vino, G274 Rapidase® Extra Fruit, G320 Rapidase® Rosé,
G324 Rapidase® Extra Color, G326 Rapidase® Revelation Aroma, G328 Rapidase® Clear L,

G329 Rapidase® Filtration, G330 Rapidase® Clear, G361 Rapidase® Extra Press L, G362 Rapidase®
Thermoflash, G363 Rapidase® Clear Extreme, G372 Rapidase® Clear Extreme L, G387 Rapidase®
Fast Color,

Anhang X
G412 Pronektar Dolce Vanilla, G414 Pronektar Dolce Moka, G429 Fresh, G430 Duo Fresh
Anhang XI

G207 Tannin RM, G209 Tannin de Chene, G210 KELLER-Tannin, G384 KELLER UvaTan®, G385
KELLER UvaTan® TK, G386 KELLER UvaTan® BS, G423 INFINITY Fruity Red, G424 INFINITY Fruity
White

Bei Riickfragen wenden Sie sich bitte an:

Dipl. Ing.¢n) Peter Frah Dipl. Ing.irH) René KneiRel
+49 177 3227981 +49 157 83227983
freuh@keller-mannheim.de kneissel@keller-mannheim.de

Dieses Dokument ist elektronisch erstellt und bedarf keiner Unterschrift.
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