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Saccharomyces cerevisiae var. bayanus

# LVCB - SELEKTION UNIVERSITAT VON CHILE

e
AUCH ALS ILR-HEFE ERHALTLICH

FUR AROMATISCHE, FRISCHE, MINERALISCHE WEIBWEINE

Q ANWENDUNG

Die Hefe Fermivin® LVCB ist perfekt fur die
Vergdrung von stark vorgeklarten Mosten

mit einem hohem potentiellen Alkoholgehalt
und kalte Gartemperaturen geeignet.

Sie unterstUtzt optimal die Bildung

fruchtiger und frischer Aromen.

Fermivin LVCB kann fur die Versektung im Tank
(Charmat-Methode) verwendet werden.

&) WISSENSCHAFT UND
qo TECHNIK

Der Fett- und Aminosdurestoffwechsel von
Fermivin LVCB fordert die Synthese von
Gdararomen in stark vorgeklérten Mosten.

Sie produziert wenig Isoamylacetat und setzt in
gemdaBigtem Umfang rebsortentypische Thiol-
und Terpenaromen frei.

Die so hergestellten Weine zeichnen sich durch
eine intensive Frucht und bemerkenswerte
Mineralitat aus.

=¢= Fermivin LVCB == Referenzstamm

Fruchtig

Mineralisch Floral

Chemisch Grasig

Aromatische Infensitdt

Sensorikprofil eines Chardonnays, der mit
Fermivin LVCB vergoren wurde, verglichen mit dem
Referenzstamm der Kellerei (Curico Tal - Chile).

? VERKOSTUNG

Sehr mineralische WeiBweine mit Noten von
Zitronengras, weiBen Frichten (Birne), Zitrusfrlichten,
Aprikosen, Pfirsichen und exotischen Frichten
(Ananas).

D EXPERTENMEINUNG

« Fermivin LVCB passt perfekt zu meinen
Chardonnays. Sie hilff, den natdrlichen Sauregehalt
zu bewahren. Nach einer Maischestandzeit und
einer anschlieBenden Kaltgdrung, habe ich sehr
intensive Aromen von tropischen Friichten erhalten,
die sehr lang im Abgang waren. »

Ein Winzer aus dem Trentino, Italien.
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CHARAKTERISTIKA
S0,-Bildung <10 mg/l
Glycerin-Bildung 5-74gl
Produktion fliichtiger Séiure <029/
Produktion von Acetaldehyd <30 mg/l
H,S-Bildung Gering
Killer-Faktor Killer

GESCHICHTE UND
PRODUKTENTWICKLUNG

Der Stamm LVCB wurde von der Universitét von
Chile im Casablanca-Tal selekfioniert und validiert.
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="' DOSAGE UND VERPACKUNG

Fermivin LVCB enthdlt mehr als 10 Milliarden
getrocknete Hefezellen pro Gramm.

Empfohlene Dosage: 20 g/hl.

Verpackung: Vakuumverpackt in 500 g.

Dicht verschlossen in der Originalverpackung,
kuhl (6 bis 15 °C) und frocken lagern.
Fermivin LVCB In-Line Ready:

Empfohlene Dosage: 30 g/hl.

Verpackung: Vakuumverpackt in 10 kg.
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