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Zitronensaure-Monohydrat fiir die Anwendung im Getrankebereich, E330

Art.-Nr. T 105

Produktbeschreibung

KELLER-CITRO ist ein speziell fir den
Lebensmittelbereich hergestelltes, hochreines
Produkt in Pharmagqualitat. KELLER-CITRO ist
nach EU-VO 606/2009 Anhang | A fur die, im
Anhang IV in Nummer 1,3,4,5,6,7,8,9,15 und
16 der EU-VO 479/2008, definierten Produkte
bis zu einem max. Gesamtgehalt von 1g/l
zulassig.

Wirkungsweise

KELLER-CITRO geht mit dreiwertigem Eisen
einen mehr oder weniger stabilen Komplex
ein. Dadurch wird ein Ausfallen von
Metalltriibungen verhindert. Eine vollstandige
Maskierung des dreiwertigen Eisens ist jedoch
selbst mit Zitronensaure nicht mdglich. Auch
verhindert ein Zitronensaureeinsatz keine
Kupfertribung. Deshalb sollte bei einem
héheren Gehalt an Schwermetall eine Blau-
schénung vorgenommen werden. KELLER-
CITRO kann aber auch zur geschmacklichen
Abrundung der Weine, besonders in
saurearmen Jahrgangen verwendet werden.
Die zu dosierende Menge ist vorher im
Labormalstab sensorisch zu priifen und darf
1g/l Gesamtgehalt nicht CUbersteigen. In
Zweifelsfallen sollte der Gehalt an originarer
Zitronensaure vom  Fachlabor  ermittelt
werden. Ein Vorteil ist, dass die Zitronensaure
im Wein verbleibt und nicht als Salz ausfallen
kann.
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Anwendung

KELLER-CITRO darf erst im flllfertigen Wein
bzw. nach dem Dégorgieren eingesetzt
werden, da KELLER-CITRO von vielen
Milchsaurebakterien zu Diacetyl abgebaut
werden kann, das dem Wein eine buttrige bis
biologische Note verleiht. KELLER-CITRO
sollte in 10 bis 20-facher Menge der
Flussigkeit aufgeldst und unter stéandigem
Ruhren in das Gesamtgebinde eingebracht
werden. Danach sollten noch einige Minuten
geruhrt werden, um eine homogene Verteilung
zu erreichen.

Verkaufseinheiten
1kg, 5kg, 10kg, 25kg

Keller

Erfolg durch optimale
Getrinkebehandlung



