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Fermicru® ROSE

Oenologische Reinzuchthefe

Saccharomyces cerevisiae

Fiir den gezielten Ausbau aromatischer Roséweine

Herkunft

Stamm-Nr.: LW10. Getestet vom
wissenschaftlichen Team von
Oenobrands und in zahlreichen
Forschungseinrichtungen und
Kellereien praxiserprobt.

Anwendung

Mit Fermicru® ROSE vergorene
Roséweine prasentieren sich sehr
weich mit Noten roter Friichte und
Karamell.

Die besten Ergebnisse im Bereich
“fruchtige Roséweine"” wurden
mit Fermicru® ROSE bei scharf
vorgeklarten Mosten (50-100NTU)
sowie bei einer Gartemperatur
zwischen 14-18°C erzielt.

Onologische

Eigenschaften

M Fermicru® ROSE produziert
betrachtliche Mengen an
Fettsdureestern, Ethylestern
(rote Friichte) und Acetylestern

héherer Alkohole (Ananas, Rosen).

M Garverhalten

- Kurze Angérphase

- Schneller und gleichméaRBiger
Garverlauf (8-10 Tage bei
15-20°C)

[l Phenotyp “Killer”

M Geringe Produktion von Vinyl-
phenol POF (-)

M Alkoholausbeute
- 16,5g Zucker fiir 1%vol Alkohol

Il Technologische Charakteristika
- Erhalt die Farbe (nur geringe
Adsorption von Anthocyanen)

- Erhalt den natirlichen Sduregehalt
- Alkoholresistenz: 15%vol

- SO,-resistenz: 50mg/I

- Geringe Schaumbildung

I Stoffwechsel

- Sehr geringe SO,-Bildung

- Sehr geringe Bockserbildung
- Mittlere bis hohe Glycerinbil-
dung: 6-8g/l

- Geringe Bildung fltchtiger
Séure: < 0,2g/I

- Mittlere Acethaldehydbildung
- Geringer Nahrstoffbedarf

Dosage

Fermicru® ROSE enthélt 10 Milliar-
den getrocknete Hefezellen

pro Gramm.

Empfohlene Dosage: 20g/hl.

Verpackung

Hergestellt in Ddnemark. Ein
Produkt der Danstar Ferment AG.
Fermicru® ROSE ist in 500g-
Packungen erhéltlich. Kiihl und
trocken (5-15°C) lagern. Angebro-
chene Packungen sofort wieder
dicht verschlieRen und alsbald
aufbrauchen.

Zu beziehen bei:

Max F. Keller GmbH

D-68169 Mannheim

Tel. +49 (0) 621-3227979

Fax +49 (0) 621-3227927
www.keller-mannheim.de
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