Rasche Klirung des Mostes erfordert
die Anwendung eines pektolytischen
Enzyms mit besonders ausgewogenen
Eigenschaften.

RAPIDASE® VINO SUPER ist ein
Enzymprdparat, das dieses Kriterium
erfiillt und auf diese Weise eine
Depektinisierung bei allen Schritten
der Weinbereitung gewdhrleistet.
RAPIDASE® VINO SUPER ist ein
Enzymprdparat aus Aspergillus niger,
das von DSM Food Specialties
entsprechend der Norm 1SO 9002
hergestellt wird.
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zur vollstdndigen Depektinisierung
des Mostes.

Anwendung

RAPIDASE® VINO SUPER

m Verbesserte Saftqualitat.

m Ausbeutesteigerung.

m Bessere Klarung.

m Verbesserte Filtrationsfahigkeit.

Praktische Hinweise

m 0,5-3 g/100kg Maische.
Die Zugabe der Hochstdosage garan-
tiert eine vollstindige Depektinisierung.

® In der 10-fachen Menge Wasser oder
Most auflosen.

= Der Maische oder dem Most zudosieren.

Eigenschaften

= RAPIDASE® VINO SUPER ist aktiv
zwischen 10°C und 55°C. Temperaturen
tiber 50°C inaktivieren RAPIDASE®
VINO SUPER.

= Die Aktivitit von RAPIDASE® VINO SUPER
hangt vom pH-Wert des Weins ab und
setzt eine normale SO,-Konzentration
voraus.

= RAPIDASE® VINO SUPER wird durch
Bentonit inaktiviert.

Verpackung

RAPIDASE® VINO SUPER ist ein
gebrauchsfertiges, fliissiges Praparat, das
einfach anzuwenden ist, verpackt in 1 kg
PE-Flaschen oder 20 kg PE-Kanistern.

Lagerung

RAPIDASE® VINO SUPER kiihl lagern,
zwischen 4 - 8 °C.

Sicherheitshinweise

S: 26, 28.1

Bei Beriihrung mit der Haut sofort mit viel
Wasser abwaschen. Bei Beriihrung mit
den Augen sofort griindlich mit Wasser
abspulen und Arzt konsultieren.

Ein entsprechendes Sicherheitsdatenblatt
steht zur Verfligung.
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DSM Food Specialties Beverage Ingredients
P.O. Box 1, 2600 MA Delft - The Netherlands
www.dsm-oenology.com

zu beziehen bei:

DSM (S

Max F. Keller GmbH, Einsteinstr. 14a, D-68169 Mannheim, Tel. +49 (0) 621 32279-79, Fax +49 (0) 621 32279-27, www.keller-mannheim.de

Unsere Haftung beschrankt sich ausschlieBlich auf die Lieferung der Produkte gemaB der auf der Verpackung angegebenen Aufschrift. Jede Anwendung muss den jeweiligen spezifischen Bedingungen angepasst werden, wobei der Benutzer die volle Verantwortung tragt.
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