Fermicrur

Per vini rossi di gran classe
Para vinos tintos reserva y de crianza
Fir strukturierte, fruchtbetonte Rotweine

it
M Oenologische Reinzuchthefe
O . Saccharomyces cerevisiae
-y

Fiir grofSe ausdrucksstarke Rotweine.

Herkunft = Fordert optimal die Extraktion von
Polyphenolen (Anthocyane, Tannine)

Stamm-Nr. VRS selektioniert im Burgund. und gibt so dem Wein eine krftige

Anwendung Struktur.
Fermicru® VRb ist eine Hefe, die perfekt an die = Bringt rote Fruchtaromen, wie Cassis,
Produktion lagerfahiger Rotweine angepasst ist. Pflaumen und Kirschen, und gibt dem
Sie verstérkt die Struktur und bringt weiche Weine. Wein eine feurige und wiirzige Note.
Sie betont die aromatische Finesse groRer Rotwein-
sorten wie Pinot Noir, Cabernet Sauvignon und = Besitzt eine groBe Autolysekapazitit
Merlot. (Mannoproteine).
Oenologische Eigenschaften = Phenotype: neutral gegen Killerfaktoren.
= Gérverhalten
- Kurze Angérphase. Dosage
- Schneller Gérverlauf, Fermicru® VRb enthélt 10 Milliarden getrocknete
Hefezellen pro Gramm.
= Alkoholausheute Empfohlene Dosage: bei Vorbeugung 20 g/hl.
- 16,5 g Zucker fiir 1 %ovol. Alkohol,
Verpackung
" TeUchnoluglsche Charakteristika Fermicru® VRS ist in 500g-Packungen erhaltich.
ptimale Gartemperatur: 18 bis 30° C, Trocken und kil (8-15° C) lagem.

bei einer Gértemperatur von (iber 30° C ist
die Gérgeschwindigkeit sehr hoch.

- Alkoholtoleranz: 15,5 Y%vol.

- Geringe Schaumbildung.

Angebrochene Packungen sofort wieder dicht
verschlielen und alsbald aufbrauchen.

= Stoffwechsel
- Mittlere Glycerinbildung: 7 bis 8 g/I.
- Schwache Bildung fliichtiger Saure: -
normalerweiser weniger als 0,15 g/I. v
- Geringe Acetaldehydproduktion:
unter 20 mg/I.
- Geringe Béckserbildung.
- Sehr schwache S0,-Bildung:
weniger als 10 mg/I.
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Unsere Haftung beschrankt sich ausschlieflich auf die Lieferung der Produkte gemaR der auf der Verpackung angegebenen Aufschrift. Jede Anwendung muf den jeweiligen spezifischen Bedingungen angepasst werden, wobei der Benutzer die volle Verantwortung trégt.

06/2006 ©DSM Food Specialties B.V.



	Text1: Infoblatt-Nr. 7.13
Letzte Änderung am 17.4.2007


