Oenologische Reinzuchthefe
Saccharomyces cerevisiae

DSM Food Specialties B.V.
A. Flemingham 1, 2613 AX Delft -The Netherlands

zu beziehen bei:

Sichert eine schnelle und vollstindige Vergdrung unter

Erhaltung der Sortentypizitdt.

Herkunft

Stamm-Nr. 7013 selektioniert in Corbiére von der
INRA, Narbonne, Frankreich.

Anwendung

Fermivin® ist gine garstarke Standardhefe,
die fir weiBe und rote Rebsorten gleichermafien
geeignet ist.

Oenologische Eigenschaften

= Gérverhalten
- Kurze Angédrphase, schneller und gleichmaRiger
Gérverlauf.

= Alkoholausheute
- 16,5 g Zucker fiir 1 %ovol. Alkohol,

= Technologische Charakteristika
- Optimale Gértemperatur: 15 bis 35° C.
- Alkoholtoleranz:
14 Y%vol. unter Normalbedingungen,
16 Yovol. bei guter Hefeerndhrung.
- Restistenz gegen freie SO5: 50 mg/I.
- Geringe Schaumbildung.

= Stoffwechsel

- Mittlere bis hohe Glycerinbildung: 6 bis 8 g/I.

- Schwache Bildung fliichtiger Saure:
normalerweiser weniger als 0,15 g/I.

- Geringe Acetaldehydproduktion:
unter 15 mg/l.

- Geringe Béckserbildung.

- Sehr schwache S0,-Bildung:
weniger als 10 mg/I.
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= Geringe Bildung hdherer Alkohole.

= Baut teilweise Apfelsiure ab
(20 bis 30 %) und unterstiitzt den
Beginn des biologischen Saureabbaus.

= Vergdrt auch sehr scharf vorgeklarte
Moste sicher.

= Phenotype: neutral gegen Killerfaktoren.

Dosage

Fermivin® enthélt 10 Milliarden getrocknete
Hefezellen pro Gramm,
Empfohlene Dosage: 20 g/hl.

Verpackung

Fermivin® ist in 500g-Packungen erhaltlich.
Trocken und kiihl (5-15° C) lagern.
Angebrochene Packungen sofort wieder dicht
verschlielen und alsbald aufbrauchen.
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flich a}Jf die Lieferung der Produkte geméB der auf der Verpackung angegebenen Aufschrift. Jede Anwendung muf den jeweiligen spezifischen Bedingungen angepasst werden, wobei der Benutzer die volle Verantwortung trégt.
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