F ur ausgezeichnete Qualitdten:
KELLER-TANNIN

Spitzen-
produkte
ur
Getrinke-
behandlung

Max F. Keller GmbH
Einsteinstrafie 14a
D-68169 Mannheim
Tel. (0621) 3 22 79-79
Fax (0621) 3 22 79-27
www.keller-mannheim.de

info@ keller-mannheim.de
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Unsere
Informations-
schriften beraten
nach bestem
Wissen, jedoch
ohne Rechts-
verbindlichkeit.

Es gelten unsere
allgemeinen
Verkaufs- und
Liefer-
bedingungen.

Flugschénung Art.-Nr. G 210
Produktbeschreibung Hinweise zur Lagerung

KELLER-TANNIN ist ein schwach gelbbraun KELLER-TANNIN trocken aufbewahren.
gefarbtes amorphes, chemisch reines Tannin- Angebrochene Packungen wieder dicht

Pulver in DAB-Qualitat. Speziell fur die Wein-
behandlung hergestellt, ist KELLER-TANNIN
gemall EG-VO 606/2009, Anhang |A zuge-
lassen.

Okologie

KELLER-TANNIN ist gemal EU-VO
780/2006 fir die Verarbeitung o©kologisch
hergestellter Produkte zugelassen.

Anwendung
KELLER-TANNIN wird vorzugsweise bei
gerbstoffarmen  WeiRweinen  angewandt.

KELLER-TANNIN wird in Kombination mit
GELA-QUICK®-Speisegelatine zur Flugschén-
ung eingesetzt und unterstitzt die
Flockenbildung des Blauschdnungstrubes.
Zuerst wird KELLER-TANNIN, dann die zum
Einsatz gelangende GELA-QUICK®-Type
dem Wein zugesetzt. Bei Rotwein erlbrigt
sich wegen des Gerbstoffgehaltes ein Zusatz
von KELLER-TANNIN.

Wirkungsweise

KELLER-TANNIN bildet mit GELA-QUICK®-
unléslichen  flockigen

Speisegelatine einen
Niederschlag.
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verschlief3en und alsbald verbrauchen.
Verkaufseinheiten
500g; 5kg; 25kg

Keller

Erfolg durch optimale
Getrinkebehandlung



