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KLAROVIN® ROUGE 
Aktivkohle perliert für die Anwendung in Maische, Most und Wein aus 
rotem Lesegut Art.-Nr. G 183 
 
Produktbeschreibung 

KLAROVIN® ROUGE ist ein staubfrei perliertes 
Aktivkohleprodukt pflanzlichen Ursprungs, 
welches insbesondere Farbfehler aus Getränken 
adsorbiert. KLAROVIN® ROUGE ist nach EU-
VO 606/2009, Anhang IA für die Behandlung 
von Traubenmost, Jungwein, RTK und 
Weißwein bis zu einem maximalen Grenzwert 
von 100g trockener Kohle je hl zulässig und 
entspricht den besonderen Reinheitsanforder-
ungen der deutschen Wein-VO vom Mai 1995, 
Anlage 5, IV. 

KLAROVIN® ROUGE ist nach der Richtlinie 
2001/112/EG Anhang I sowie der deutschen 
FrSaftV Anlage 4B als Zusatzstoff für die 
Bearbeitung von Saft zugelassen. 

Ökologie 

KLAROVIN® ROUGE ist gemäß EU-VO 
780/2006 für die Verarbeitung ökologisch 
hergestellter Produkte zugelassen. 

Anwendung 

KLAROVIN® Rouge wird dem Most oder dem 
Jungwein direkt ohne vorherige Auflösung 
zudosiert. Es ist für gründliche Durchmischung 
zu sorgen. Nach etwa 2-3 Stunden ist die 
Adsorption abgeschlossen. KLAROVIN® Rouge 
kann mitvergoren werden. Bessere Ergebnisse 
werden jedoch erzielt, wenn der Trub vor der 
Gärung abgetrennt wird. Bei Kohleschönungen 
ist auf eine ausreichende Versorgung der 
Getränke mit SO2 zu achten, da Kohle als 
Oxidationskatalysator und somit SO2-verzehrend 
wirken kann. Es gilt die Faustregel: pro Prozent 
geschädigter Trauben 1g/hl oder 100kg 
KLAROVIN® Rouge. 

Wirkungsweise 

KLAROVIN® Rouge wird als amorpher 
Kohlenstoff in einem besonderen Herstel-
lungsverfahren als staubfreies Granulat 
aufbereitet und erhält dabei eine spezielle 
Oberflächenstruktur, die besonders für die 
Anwendung in Maische, Most und Wein aus 
rotem Lesegut ausgelegt ist. Unter weitest-
gehender Schonung roter Farbtöne werden 
von KLAROVIN® Rouge fäulnis-bedingte 
Fehltöne bereits in der Maische bzw. im Most 
adsorbiert. Eventuelle Fehltöne im Rotwein 
werden farbschonend korrigiert. 

Hinweise zur Lagerung 

KLAROVIN® Rouge darf nicht in der Nähe 
stark riechender Substanzen (Dieselöl, 
Benzin, Rübenkeller, usw.) aufbewahrt 
werden, da es auf Grund seiner speziellen 
Oberflächenstruktur Geruch und Geschmack 
besonders leicht adsorbiert und möglicher-
weise an das Getränk abgibt. 

Verkaufseinheiten 

10 kg 


