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Unsere
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nach bestem
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ohne Rechts-
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Es gelten unsere
allgemeinen
Verkaufs- und
Liefer-
bedingungen.

Gelatine-Derivat, fliissig

Art.-Nr. G 154

Produktbeschreibung

KELLER-MOSTGELATINE ist ein flissiges
Gelatine-Derivat zur Entfernung unerwiinsch-
ter Gerbstoffe in Maische und Most. Die
einzelnen  Komponenten von  KELLER-
MOSTGELATINE sind nach EU-VO 606/2009
fur die Weinbehandlung zugelassen. Beson-
ders selektierte Rohware sowie ein spezielles
Herstellungsverfahren  garantiert  absolute
Freiheit von BSE-Erregern.

Okologie

KELLER-MOSTGELATINE ist gemafl EU-VO
780/2006 fir die Verarbeitung Okologisch
hergestellter Produkte zugelassen.

Anwendung

Die Dosage von KELLER-MOSTGELATINE
erfolgt entweder zur Maische (z.B. beim
Mahlen) oder direkt zum Most, hier jedoch
moglichst vor dem Entschleimen bzw.
Separieren, um so die unterstitzende Kilar-
wirkung auszunutzen. Je nach Temperatur
und Trubbelastung setzt sich KELLER-
MOSTGELATINE nach 2-3 Stunden ab. Wird
aus arbeitstechnischen Griinden friiher abge-
trennt oder separiert, kann es zu einer kleinen
Nachflockung kommen.

Dosage

50-200mI KELLER-MOSTGELATINE je 100kg
Maische oder 1001 Most. Fir gute Verteilung
in der Maische oder dem Most sorgen.
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Wirkungsweise

KELLER-MOSTGELATINE gewahrleistet dank
ihrer spezifischen Produktzusammensetzung
einen hocheffizienten Einsatz im Hinblick auf
eine frihzeitige  Gerbstoffkorrektur.  Damit
verbunden ist der Schutz gegen eine spatere
Hochfarbigkeit. KELLER-MOSTGELATINE ist
ideal, wenn auf Grund langer Maische-
standzeiten oder anderer Maischebelastungen
mit erhdhten  Gerbstoffmengen  gerechnet
werden muss. Die Anwendung von KELLER-
MOSTGELATINE reduziert Uberhéhte Poly-
phenol- und Catechingehalte. Die friihzeitige
Entfernung dieser — im Ubermal - stdrenden
Substanzen gewahrleistet reintdnigere Jung-
weine und trdgt zu deren geschmacklicher
Verbesserung bei.

Hinweise zur Lagerung

KELLER-MOSTGELATINE kihl und trocken
lagern. KELLER-MOSTGELATINE ist mit SO,
stabilisiert, daher angebrochene Packungen
wieder gut verschlielRen, vor weiterem Luftzutritt
schutzen und in kirzester Frist aufbrauchen.
KELLER-MOSTGELATINE wird durch Frost-
einwirkung unwirksam und muss daher absolut
frostsicher gelagert werden.

Verkaufseinheiten

10kg Kanister;
25kg Kanister;
130kg Fass;
1.000L Container
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