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Fur eine besonders effektive Klarwirkung
Fliissig

Art.-Nr. G 151

Produktbeschreibung

GELA-QUICK® PLUS ist ein aus Speise-
gelatine und Hausenblase hergestelltes
flissiges Schonungsmittel. Speziell fir die
Getrankebehandlung hergestellt, entspricht
das Ausgangsmaterial von GELA-QUICK®
PLUS in Qualitédt und Reinheit der deutschen
Wein-VO vom Mai 1995, Anlage 5, Il und ist
nach der EU-VO 606/2008 fur die Weinbe-
handlung zuldssig. Besonders selektierte
Rohware sowie ein spezielles Herstellungs-
verfahren garantieren absolute Freiheit von
BSE-Erregern.

Okologie

GELA-QUICK® PLUS ist gemaR EU-VO
780/2006 fur die Verarbeitung Okologisch
hergestellter Produkte zugelassen.

Anwendung

GELA-QUICK® PLUS wird im Jungwein in
Verbindung mit KELLERSOL fir eine sichere
und zugige Flugschénung eingesetzt und
verhindert so Klar— und Filtrationsprobleme.
GELA-QUICK® PLUS sollte nach KELLERSOL
in das Medium eingebracht und gut vermischt
werden

Allgemeine Dosagehinweise:

ca.  30-50ml/hl GELA-QUICK®PLUS
zusammen mit

ca. 80-100mi/hI KELLERSOL 15 oder
ca. 40 - 50ml/hl KELLERSOL 30A

- Klarschwierigkeiten:
ca. 100ml/nl GELA-QUICK® PLUS

- Klarprobleme nach KZE:
ca. 50ml/hl GELA-QUICK® PLUS

- Hochfarbene Weine:
ca. 50-150ml/hl GELA-QUICK® PLUS

zusammen mit jeweils der gleichen Menge
KELLERSOL 30A wie GELA-QUICK® PLUS.

Ist Gelatine im Uberschuss vorhanden, so
kann diese als Eiweillkomponente unter
Umstanden zu Nachtribungen flihren. Bei
sehr triiben Weinen ist eine Verdoppelung der
GELA-QUICK® PLUS / KELLERSOL-Gaben
angezeigt.
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Wirkungsweise

GELA-QUICK® PLUS st in ihrer Klarwirkung
vom Gerbstoffgehalt des zu behandelnden
Getrankes abhangig. In Getranken, in denen ein
entsprechender Gerbstoffgehalt nicht voraus-
gesetzt werden kann, wird zur Erzielung des ge-
wilnschten Schoénungseffektes KELLERSOL als
Bindungspartner fir GELA-QUICK® PLUS ein-
gebracht. Anstelle von KELLERSOL kann auch
KELLER-TANNIN eingesetzt werden.

GELA-QUICK® PLUS besitzt durch seinen
Hausenblaseanteil eine besonders gute Klar-
wirkung, entnimmt aber auch Muffténe und
negative Geschmacksbeeintrachtigungen die
durch Oxidation oder durch Gerbstoffe ent-
standen sind.

Hinweise zur Lagerung

GELA-QUICK® PLUS kiihl und trocken lagern.
GELA-QUICK® PLUS ist mit SO, stabilisiert,
daher angebrochene Packungen wieder gut
verschlielBen, vor weiterem Luftzutritt schitzen
und in kdrzester Frist aufbrauchen! GELA-
QUICK® PLUS st frostempfindlich und wird
durch  Frosteinwirkung unwirksam. GELA-
QUICK® PLUS muss daher absolut frostsicher
gelagert werden.

Verkaufseinheiten:

1kg Kanister,;

5 kg Kanister
10 kg Kanister (Palette = 60 x 10 kg)
25 kg Kanister (Palette = 24 x 25 kg)

Keller

Erfolg durch optimale
Getrinkebehandlung



