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Geloste Speisegelatine, fliissiq, 20%ig

Art.-Nr. G 142

Produktbeschreibung

GELA-QUICK® F ist eine aus Speisegelatine
hergestellte, flussige, 20%ige Gelatine.
Speziell fir die Weinbereitung hergestellt,
entspricht das Ausgangsmaterial von GELA-
QUICK® F den Anforderungen der OIV-
Resolution13-2003 und ist nach der EU-VO
606/2009 fur die Weinbehandlung zugelassen.
Besonders selektierte Rohware sowie ein
spezielles Herstellungsverfahren garantieren
absolute Freiheit von BSE-Erregern.

Okologie

ALBUMEX®-Bentonit Perl extra ist gemal EU-
VO 780/2006 fur die Verarbeitung 6kologisch
hergestellter Produkte zugelassen.

Anwendung

Beim Einsatz von GELA-QUICK® F entfallt das
Auflosen der Gelatine, wodurch Zeitverluste
vermieden werden.

Allgemeine Dosagehinweise:

ca. 50ml/hl GELA-QUICK®F
zusammen mit:
ca. 50ml/hl KELLERSOL 30A.

- Blauschénung:
ca. 5mi/hl GELA-QUICK® F
- Gesundes Lesegut:
ca. 25mli/hl GELA-QUICK®F
- Hochfarbene Weine:
ca. 50-120ml/hl GELA-QUICK® F
- niedervergorene, alkoholarme Weine:
ca. 250mi/hl GELA-QUICK®F
zusammen mit jeweils
der gleichen Menge an KELLERSOL 30A

Ist Gelatine im Uberschuss vorhanden, so
kann diese als Eiweillkomponente unter
Umstanden zu Nachtribungen fihren. Bei
sehr triben Weinen ist eine Verdoppelung der
GELA-QUICK®F / KELLERSOL-Gaben ange-
zeigt.

Gedruckt am: 03.02.12]

Wirkungsweise

GELA-QUICK® F st in ihrer Klarwirkung vom
Gerbstoffgehalt des zu behandelnden Ge-
trankes abhangig. In Getranken, in denen ein
entsprechender Gerbstoffgehalt nicht
vorausgesetzt werden kann, wird zur
Erzielung des gewinschten Schdnungseffek-
tes KELLERSOL als Bindungspartner fir
GELA-QUICK® F eingebracht. Anstelle von
KELLERSOL kann auch KELLER-TANNIN
eingesetzt werden. GELA-QUICK® F entzieht
Rotweinen Gerbstoffe und tragt somit zu
deren geschmacklicher Verbesserung bei,
unter gleichzeitig weitestgehender Schonung
der spezifisch erwinschten Getrankeinhalts-
stoffe.

Hinweise zur Lagerung

GELA-QUICK® F kiihl und trocken lagern.
GELA-QUICK® F ist mit SO, stabilisiert, daher
angebrochene Packungen wieder gut ver-
schlieRen, vor weiterem Luftzutritt schitzen
und in kurzester Frist aufbrauchen! GELA-
QUICK® F ist frostempfindlich und wird durch
Frosteinwirkung unwirksam. GELA-QUICK® F
muss daher absolut frostsicher gelagert
werden.

Verkaufseinheiten:

1kg Kanister;
15 x 1kg Kanister (Original-Karton)
5kg Kanister
10kg Kanister (Palette = 60 x 10kg)
25kg Kanister (Palette = 24 x 25kg)
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