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HYDROGEL

Spezialprédparat zur Adsorption von Firne-Ténen

Art.-Nr. G 138

Produktbeschreibung

HYDROGEL ist ein hochdisperses, unlds-
liches, fein weiles Adsorptionspraparat auf
Basis von Siliciumdioxid. Speziell fir die
Weinbehandlung hergestellt, ist dieses
amorphe Pulverpraparat physiologisch
unbedenklich. HYDROGEL ist gemafl EU-VO
606/2009 Anhang IA zugelassen. Hydrogel
entspricht in Qualitdt und Reinheit der OIV-
Resolution 44-2000.

Anwendung

Die von einem Fachlabor ermittelte Menge
(ca. 30-100g/hl) HYDROGEL wird dem Fass
oder Tank direkt und ohne Vorldsung
zugegeben. Hierzu zuerst den Wein mittels
Ruhrwerk in Bewegung bringen. Dann
HYDROGEL langsam zudosieren. Ca.
¥.Stunde weiterriihren, um eine optimale
Verteilung von HYDROGEL im Gesamt-
gebinde zu gewahrleisten. Absitzen lassen
und nach 2-3 Stunden nochmals aufriihren.
Absitzen lassen Gber Nacht und abfiltrieren.

Wirkungsweise

HYDROGEL ist angezeigt zur Entfernung von
Firne-ahnlichen Geschmacksténen und zur
geschmacklichen  Glattung von  Aalteren
Weinen. Insbesondere bei Altweinen wird eine
deutliche Verbesserung der organoleptischen
Eigenschaften erreicht. HYDROGEL adsor-
biert Firnetdne, die von anderen herkdmm-
lichen Schénungsmitteln nicht erfasst werden.
HYDROGEL zeigt auch bei einigen Bockser-
weinen eine Wirkung, so dass der Kupfer-
sulfatbedarf reduziert werden kann oder sogar
ganz entfallt.
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Hinweise zur Lagerung

Trocken lagern, da HYDROGEL Luftfeuchtig-
keit aufnimmt. HYDROGEL nicht in der Nahe
stark riechender Substanzen (Dieseldl,
Benzin, Ribenkeller, usw.) aufbewahren, da
es aufgrund seiner spezifischen Oberflachen-
struktur Geriliche besonders leicht adsorbiert
und diese mdglicherweise an den Wein abgibt.

Verkaufseinheiten:

1 kg Packung
5 kg Karton
25 kg Sack
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Erfolg durch optimale
Getrinkebehandlung



