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Oenologische Reinzuchthefe

Saccharomyces cerevisiae

Bringt den rebsortentypischen Charakter von Syrah

voll zur Geltung.

Herkunft

Stamm Nr. LWOT selektioniert von der
DSM-Forschungsgruppe Oenologie.

Anwendung

Der Hefestamm Collection Cépage® Syrah wurde mit

dem Ziel selektioniert, die besonderen Aromen von
Syrah besser zur Geltung zu bringen. Collection
Cépage® Syrah eignet sich hervorragend fiir den
Gérstart nach einer Kaltmazeration. Mit dem Stamm
LWO7 kénnen volle, sehr weiche Rotweine mit
komplexen Aromen wie Johannisbeeren, frischen
Himbeeren und Lavendel hergestellt werden.

Oenologische Eigenschaften

= Garverhalten
- Kurze Angarphase,
gleichmaRiger Garverlauf

= Alkoholausheute
- 16,2 g Zucker fiir 1%vol Alkohol

= Technologische Charakteristika
- Optimale Gartemperatur: 13 bis 32° C
- Alkoholtoleranz: 16 %val
- Resistenz gegen freie SOy: bis zu 50 mg/I
- Geringe Schaumbildung
- Mittlerer Nahrstoffbedarf
- Neutral gegen Killerfaktoren
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zu beziehen bei:

= Stoffwechsel
- Erhdhte Glycerinbildung (b bis 9 g/1)
- Schwache Bildung fliichtiger Saure:
weniger als 0,2 g/l
- Geringe Bildung von Acetaldshyd (< 25 g/l)
- Geringe Bockserbildung
- Geringe S0,-Bildung (< 10 mg/1)

= Produziert Aromen frischer Friichte.
= Verbessert das Mundgefiihl.
= Tolerant gegen hihere Temperaturen.

= Mittlerer Nahrstoffbedarf. Durch
eine ausgewogene Hefeernahrung
konnen die Garbedingungen optimiert
werden.

Dosage

Collection Cépage® Syrah enthalt mindestens
10 Milliarden getrocknete, aktive Hefezellen pro g.
Empfohlene Dosage: 20 g/hl

Verpackung

Collection Cépage® Pinot ist in
500g-Packungen erhéltlich. Trocken und
kiihl (5-15° C) lagern. Angebrochene .
Packungen sofort wieder dicht verschlieRep
und alsbald aufbrauchen.
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Unsere Haftung beschrankt sich ausschlieflich auf die Lieferung der Produkte gemaR der auf der Verpackung angegebenen Aufschrift. Jede Anwendung muf den jeweiligen spezifischen Bedingungen angepasst werden, wobei der Benutzer die volle Verantwortung trégt.
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