Oenologische Reinzuchthefe

Saccharomyces cerevisiae

Betont den besonderen Charakter von Spdtburgunder-Rotweinen

Herkunft

Stamm Nr. LWOG selektioniert von der
DSM-Forschungsgruppe Oenologie.

Anwendung

Der Hefestamm Collection Cépage® Pinot wurde mit
dem Ziel selektioniert, die besonderen Aromen von
Spétburgunder-Rotweinen besser zur Geltung zu
bringen. Elegante, runde Spatburgunder mit einer
granatroten Farbe kénnen mit diesem Hefestamm
hervorragend vinifiziert werden. Die Weine prasentie-
ren sich mit einem feinen Aroma nach roten Friichten
wie SiR- und Sauerkirschen, Himbeeren und Cassis.
Collection Cépage® Pinot eignet sich hervorragend
fiir den Gérstart nach einer Kaltmazeration.

Oenologische Eigenschaften

= Garverhalten
- Mittlere Angdrphase,
gleichmaRiger Garverlauf

= Alkoholausheute
- 16,2 g Zucker fiir 1%vol Alkohol

= Technologische Charakteristika
- Optimale Gartemperatur: 12 bis 32° C
- Alkoholtoleranz: 14 Yvol
- Resistenz gegen freie SOy: bis zu 50 mg/I
- Geringe Schaumbildung
- Mittlerer Nahrstoffbedarf

= Stoffwechsel
- Mittlere Glycerinbildung
- Schwache Bildung fliichtiger Séure:
weniger als 0,2 g/l
- Geringe Bockserbildung

DSM Food Specialties
P.O. Box 1, 2600 MA Delft -The Netherlands
TRN 27235314

www.dsm-oenology.com / www.dsm-foodspecialties.com

zu beziehen bei:

= Steigert die Typizitat von Spatburgunder.
= Verbessert das Mundgefiihl.

= Erhoht die Extraction phenolischer
Komponenten und die Intensitat der
Farbe.

= Mittlerer Nahrstoffbedarf. Durch
eine ausgewogene Hefeernahrung
konnen die Garbedingungen optimiert
werden.

Dosage

Collection Cépage® Pinot enthélt mindestens

10 Milliarden getrocknete, aktive Hefezellen pro g.
Empfohlene Dosage:

Bei einer Kaltmazeration vor der Gérung: 25 g/hl
Bei traditioneller Vinifizierung: 20 g/hl

Verpackung

Collection Cépage® Pinot ist in
500g-Packungen erhéltlich. Trocken und
kiihl (5-15° C) lagern. Angebrochene

Packungen sofort wieder dicht verschlieien

und alshald aufbrauchen.
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Unsere Haftung beschrankt sich ausschlieflich auf die Lieferung der Produkte gemaR der auf der Verpackung angegebenen Aufschrift. Jede Anwendung muf den jeweiligen spezifischen Bedingungen angepasst werden, wobei der Benutzer die volle Verantwortung trégt.
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