Anwendungsempfehlungen fir Enzyme
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Form Anwendungsgebiet Empfehlung
MG: Mikrogranulat T: Trauben T = gut geeignet TT = sehr gut geeignet TTT = hervorragend geeignet
FL: flissig M: Most M = gut geeignet MM = sehr gut geeignet MMM = hervorragend geeignet
W: Wein W = gut geeignet WW = sehr gut geeignet WWW = hervorragend geeignet
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